
LE SOIR de 19h00 à 21h30

LES ENTRÉES

Œufs  durs, mayonnaise/wasabi/œufs de saumon  — 13€

Ceviche de daurade/agrumes/guacamole/sauce ponzu — 21€

Cèleri rémoulade/pommes Granny Smith/Poutargue  — 15€

Velouté Butternut & Potimarron/crème d’Isigny  — 13€

Terrine de foie de volaille maison & pickles — 16€

Assiette de Charcuterie — 18€

LES PLATS

Tartare de bœuf Charolais au couteau/frites maison — 27€

Faux-Filet de bœuf Charolais/sauce Chimichurri/frites maison — 31€

Suprême de volaille/purée de maïs/Trompettes DLM, jus de viande — 28€

Colin snacké/tombée de champignons taillés et en velouté — 28€

Pavé de cabillaud rôti/Légumes façon wok/sauce Teriyaki— 27€

FINALE SALÉE / SUCRÉE

Assiette de fromage  — 18€

Cheesecake au citron vert   — 12€

Glaces et sorbet 3 boules — 13€

Moelleux chocolat, cœur coulant & Glace à la vanille de Madagascar — 17€

Suivez-nous sur Instagram : leskomplices
Prix nets en €, service et toutes taxes comprises
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